
Super-Kakao-Gläser 
 

 
 
EINKAUFSZETTEL  
 

 Zum Verfeinern:  

 600ml Milch  

 6 TL Kakaopulver 

 eine Handvoll Eiswürfel 

 

 

 

 Vanillezucker 

 Schlagsahne  

 Schokoladensirup 

 Streusel 

 Waffelröllchen 

 Kirschen 

 

ZUBEREITUNG 
 

1. Milch in einem Topf aufwärmen und dabei regelmäßig umrühren. Bevor die Milch 

hochkocht, das Kakaopulver einrühren. 

2. Topf vom Herd nehmen und zusammen mit den Eiswürfeln in einen Mixer geben. Kräftig 

mixen, bis der Kakao kalt ist. 

3. Fertigen Kakao in große Gläser füllen und mit Schlagsahne, Streuseln und Schokoladensirup 

verzieren.  

4. Der Kakao kann natürlich auch warm ohne Eiswürfel getrunken werden. 


