ko(ﬁen mit WOW

EINKAUFSZETTEL
Fiir die Tortchen (6 Stiick): Verfeinerung: —
© 250g Mehl © Haferflocken
© % TL Backpulver @ Cranberries
© 125g Butter @ Rosinen
® 27TLZimt @ Haselniisse
© 1kgApfel @ Mandelsplitter
© 2L Honig @ Schlagsahne
ZUBEREITUNG
1. Butterin eine Schiissel geben und mit dem Handriihrgerat schaumig riihren.
2. Zimt, Backpulver, Mehl und ein wenig Honig hinzugeben und die Mischung gut
durchmengen.
3. Mit den Fingern die Masse zerbroseln, sodass lauter kleine Streusel entstehen.
4. Ein Muffinblech mit Férmchen auslegen.
5. Die Apfel schilen und in Wiirfel oder Spalten schneiden und in die Formen geben. "—'
6. Nach Belieben Haferflocken, Cranberries, Niisse oder Rosinen unter die Masse
mischen.
7. Mit Streusel bedecken und fiir etwa 45 Minuten bei 180°C backen.

www.kika.de




